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TACO DE SIRLOIN $45
CON QUESO + $10

TACO MILANESA $65
CON MAYONESA DE CHILE CHILTEPÍN, PAPAS A LA FRANCESA
Y AGUACATE

TACOS DE CHAMORRO 4 PIEZAS $180
NUESTRO TRADICIONAL CHAMORRO ACOMPAÑADO DE
GUACAMOLE, SALSA Y CEBOLLA CURTIDA

TACO DE ARRACHERA $45
CON QUESO + $10

TacosTacos

BONELESS $185
BUFFALO / NATURALES. ACOMPAÑADOS CON PAPAS A LA
FRANCESA, ZANAHORIA, APIO Y ADEREZO RANCH.

PAPAS A LA FrANCESA / PApAS BÚFfAlO $90
PAPAS A LA FRANCESA SAZONADAS NATURALES O BAÑADAS
EN SALSA BUFALO

chicharrÓN REGIO $260
CHICHARRÓN DE CACHETE ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE
Y TORTILLAS

TOStiCEViCHE $180
TOSTITOS PREPARADOS CON LA SALSA ESPECIAL MARISQUERA,
CAMARÓN COCIDO Y CEVICHE DE PESCADO.

AGUACHILE VERDE $195
EL TRADICIONAL AGUACHILE VERDE AL ESTILO DE GARZA.

Papas a la diabla $115
RICAS PAPAS SAZONADAS CON NUESTRA SALSA PICANTE A
BASE DE LIMÓN Y MANTEQUILLA, IDEALES PARA COMPARTIR

Chicharrón de pescado al ajillo 300 GRS. $190
FILETE DE PESCADO FRITO SAZONADO AL AJILLO,
ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE Y TORTILLAS 

asado de BODA $150
ASADO ROJO ACOMPAÑADO DE FRIJOLES, ARROZ Y TORTILLAS

Queso Fundido $160
CON CHORIZO Y JALAPEÑO, ACOMPAÑADO DE TORTILLAS DE
MAÍZ Y HARINA

GUACAMOLE GARZA $135
CON CHICHARRÓN BOTANERO Y TORTILLAS

papa asada $180
CON ARRACHERA, QUESO GRATINADO, QUESO AMARILLO,
TOCINO, CREMA Y CEBOLLÍN

NACHOS GaRZA $195
NUESTROS YA CLÁSICOS Y FAMOSOS NACHOS CON FRIJOLES,
ARRACHERA, QUESO AMARILLO, CREMA Y CHILES JALAPEÑOS

mariscada sinaloense $290
CAMARÓN COCIDO, CAMARÓN DE AGUACHILE, PULPO, CEBOLLA MORADA
Y PEPINO, ACOMPAÑADO DE UNA SALSA CHILTEPÍN Y LIMÓN

POLLO valentin $180
MUSLO DE POLLO A LAS BRASAS EN SALSA VALENTINA
SOBRE PAPAS AL AJILLO 

chicharron de rib eye $280
CHICHARRÓN DE RIB EYE ACOMPAÑADO DE GUACAMOLE
Y TORTILLAS

Pa’ empezar bien, sobrino!Pa’l Arranque
Pa’l Arranque

Sirloin con tuétano 3 PIEZAS $220
3 TACOS DE SIRLOIN CON DELICIOSO TUÉTANO

CHILACÓN $75
SIRLOIN, CHILACA ASADA CON QUESO.

PIRATón $75
SIRLOIN, COSTRA DE QUESO Y AGUACATE, CHORIZO
EN TORTILLA DE HARINA.

TACO DE GAONERA DE RIB EYE $85
CON SALSA NEGRA TATEMADA Y CEBOLLA MORADA

tACO DE PULPO 3 PIEZAS $240
TACO DE PULPO A LAS BRASAS CON TUÉTANO Y FRIJOLES PUERCOS
SOBRE UNA BASE DE SALSA DE AGUACHILE

tACO gober $65
TACO DE MACHACA DE CAMARÓN CON QUESO,
ASADO A LAS BRASAS.
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TOSTADA DE CUERITOS $65
SABOR 100% CANTINERO, CUERITOS ENCURTIDOS
CON UN TOQUE DE CHILES SECOS.

TOSTADA DE Ceviche GARZA $75
TOSTADA CON MAYONESA, CEVICHE DE PESCADO,
CAMARÓN COCIDO Y AGUACATE

TOSTADA DEL CHEF $70
TOSTADA DE SALPICÓN DE CHICHARRÓN DE LA RAMOS

BOMBA DE SIRLOIN $75
DE SIRLOIN CON QUESO, FRIJOLES, AGUACATE
Y CEBOLLA ASADA

TostadasTostadas

MOLCAJETE NECIO $350
250 GRS. DE ARRACHERA, QUESO PANELA ASADO, CEBOLLA
CAMBRAY, NOPALES, CHICHARRÓN DE PELLA Y SALSA MARTAJADA

COSTILLITAS BOTANERAS $250
COSTILLA DE SHORT RIB ACOMPAÑADO DE SALSA BOTANERA
A BASE DE CLAMATO

costillAR AL CHILTEPIN $280

SUJETO A CAMBIO SIN PREVIO AVISO.

HamburgUesa Garza $220
CARNE HECHA EN CASA, CHICHARRÓN ESTILO RAMOS,
CHILACA ASADA, AGUACATE, QUESO CHIHUAHUA
Y CEBOLLA MORADA.

COSTILLAS BABY BACK AHUMADAS EN NOGAL
BAÑADAS EN UNA SALSA DE CHIMICHURRI DE CHILTEPIN

EspecialesEspeciales

CACAHUATES CANTINEROS $40 PAPAS PREPARADAS $95 CARNE SECA $140

BOTANITA CANTINERA

PASTEL DE CHOCOLATE $165POSTRE

¡Toda la semana!    A partir de la 1:00 p.m.Botanita GarzaBotanita Garza

Tradicional Chamorro Costillitas

TACOS DE DISCADA ENCHILADAS sopes Tacos de carnitas

MENUDO

VIERNES

LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES

SABADO DOMINGO

ALAMBRE DE CAMARÓN $240
CEBOLLA MORADA, CHILACA, TOCINO, CAMARÓN
TODO GRATINADO CON QUESO CHIHUAHUA
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PIEZA TINA (10)

Indio 325 ml $42 $390

Tecate light 325 ml $42 $390

carta blanca 325 ml $45 $410

caguamita carta blanca 300 ml $42 $390

XX LAGGER 325 ml $48 $460

XX LAGGER AMBAR 325 ml $48 $460

ULTRA LAGGER 325 ml $52 $480

HEINEKEN 0 325 ml $55 $490

AMSTEL 355 ml $62 $580

BOHEMIA CLARA 355 ml $65 $595

BOHEMIA OSCURA 355 ml $65 $595

HEINEKEN 355 ml $70 $640

HEINEKEN SILVER 355 ml $70 $640

HEINEKEN 0.0 355 ml $55

MILLER HIGHLIFE 355 ml $70 $640

CervezasCervezas

familiar carta blanca 940 ml $89

familiar Tecate light  940 ml $89

caguamon xx lagger 1.2 L $119

caguamon indio 1.2 L $110

caguamon carta blanca 1.2 L $110

caguamon TECATE ROJA 1.2 L $89

caguamon tecate light 1.2 L $110

CaguamasCaguamas

familiar MILLER HIGHLIFE 940 ml $132

DIABLITA MILLER HIGHLIFE CHAMOY TAJIN CLAMATO y LIMÓN 
$148

Tritón  4.8L    INDIO / TECATE LIGHT / CARTA BLANCA $410

Tritón  4.8L    XX LAGGER $440

TritonesTritones

cHELADO 44 ml $30

CLAMATO CEVICHERO 420 ml

CLAMATO, SALSAS, LIMON, TOSTITOS, CEVICHE DE
PESCADO.

$155 CLAMATO AGUACHILE 420 ml

CLAMATO PREPARADO CON SALSA ESTILO AGUACHILE,
LIMÓN, SALSAS NEGRAS Y 3 CAMARONES COCIDOS.

$110

CLAMATO DE LA CASA 420 ml $75

mICHELADO 60 ml $30

CLAMATO BOTANERO 420 ml

CLAMATO, TOSTITOS, SALSAS, LIMON, JICAMA, PEPINO,
CACAHUATE, CUERITOS, SALSAS DE LA CASA, TAJIN.

CLAMATO PREPARADO CON SALSAS NEGRAS, LIMÓN, TAJÍN
PEPINO, APIO Y CARNE SECA

$105

Vasos PreparadosVasos Preparados

CAFE
ESPRESSO $40 ESPRESSO AMERICANO $40

CARAJILLO $155
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TU BOTELLA INCLUYE 4 MEZCLADORES. APLICAN RESTRICCIONES.

MEZCLADORES
REFRESCO 355 ml $45 Vaso de jugo 300 ml $40

AGUA QUINAC 296 ml $45

AGUA MINERAL 355 ml $40 agua natural 500 ml $35

José cuervo especial 695 ml $60

COPA BOTELLA

$850

José cuervo tradicional 695 ml $80 $1,050

José cuervo tradicional plata 695 ml $80 $1,050

1800 cristalino 700 ml $180 $2,550

Don Julio 70 700 ml $180 $2,650

Don Julio Blanco/reposado 700 ml $140 $1,850

Maestro dobel Diamante 750 ml $150 $1,980

Patrón cristalino $150 $1,980

patron silver $160 $1,950

patron reposado $170 $2,200

cazadores blanco $75 $1,100

TequilaTequila
J.W. Red Label 700 ml $90

COPA BOTELLA

$1,250

J.W. Black Label 750 ml $165 $2,450

Jack Daniels Honey 700 ml $125 $1,600

Jack Daniels 700 ml $125 $1,550

Buchanan’s 12 años 750 ml $165 $2,350

Buchanan’s Master 750 ml $120 $2,550

Buchanan’s 18 años 750 ml $120 $3,850

Buchanan’s pineapple 750 ml $180 $2,500

dewar’s white label 750 ml $80 $1,250

Black and White 750 ml $75 $980

WILLIAM LAWSON’S 700 ml $75 $880

OLD PARR 12 750 ml $165 $2,450

MACALLAN 12 750 ml $240 $3,500

GLENFIDDICH 12 700 ml $210 $2,850

WhiskyWhisky
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TOrres 10 700 ml $80

COPA BOTELLA

$1,100

Azteca de oro 700 ml $65 $750

BrandyBrandy
Bailey’s 700 ml $95

COPA BOTELLA

$1,020

Jagermeister 700 ml $95 $1,100

hpnotiq 750 ml $160 $1,950

licor 43 750 ml $120 $1,020

LicoresLicores

Smirnoff 750 ml $70

COPA BOTELLA

$920

Smirnoff tamarindo 750 ml $75 $980

Smirnoff electric guaVa 750 ml $75 $980

absolut azul 750 ml $80 $950

stolichnaya 750 ml $80 $1,100

grey goose 750 ml $120 $2,450

VodkaVodka
Montelobos joven espadin 750 ml $160

COPA
BOTELLA

$1,950

amores espadin joven 750 ml $140 $1,750

400 conejos joven 750 ml $120 $1,450

UNION UNO $150 $1,850

MIL AMORES CENIZO 750 ml $130 $2,100

MIL AMORES LAMPARILLO $155 $2,300

MezcalMezcal

COPA BOTELLA

Beefeater 750 ml $90 $1,250

hendricks 750 ml $120 $2,750

bombay sapphire 750 ml $140 $1,650

tanqueray london dry 750 ml $140 $1,950

GinebraGinebra
Bacardi blanco 750 ml $70

COPA BOTELLA

$920

zacapa 23 750 ml $70 $3,500

RonRon

Bacardi mango chile 750 ml $75 $950

capitan morgan 750 ml $70 $920

matusalem platino 750 ml $80 $1,100

Matusalem Clásico 750 ml $90 $1,250
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CANTARITO GARZA
PALOMA

JARRITO PICAFRESA 550 ml
$155

JARABE DE FRESA / VODKA TAMARINDO / GOMITAS TAMARINDO
GRANADINA / LIMÓN / CHAMOY

JARRITO SKWINKLES 550 ml
$155

CONCENTRADO DE SANDÍA / JARABE / TAJÍN / SKWINKLES
GRANADINA / LIMÓN / LICOR DE SANDÍA / VODKA TAMARINDO

STRAWBERRy MARGARITA 150 ml
$135

RON / MIEL DE AGAVE / JARABE DE JALAPEÑO
JARABE DE FRESA / LIMÓN

COCO TIJUANA 200 ml
$95

MEZCAL / CREMA DE COCO / MIEL DE AGAVE / LIMÓN

CocteleriaCocteleria

hany lu 150 ml
$145

VODKA / FRAMBUESA / ZARZAMORA / PEPINO / NARANJA
TORONJA / AZÚCAR / GRANADINA / LIMÓN

Piña tropical 360 ml
$150

RON / MARACUYÁ / JARABE DE CANELA
LECHE DE COCO / PIÑA

PEpino MEZCAL 200 ml
$145

MEZCAL / JUGO DE NARANJA / LIMÓN / JARABE NATURAL
CÓCTEL DE FRUTAS / NARANJA

CLERICOT 350 ml
$145

VINO TINTO / JUGO DE NARANJA / LIMÓN / JARABE NATURAL
CÓCTEL DE FRUTAS / NARANJA

JAMAICA MEZCAL 200 ml
$145

MEZCAL / JAMAICA / MIEL DE AGAVE / LIMÓN
PEPINO / TAJÍN

mojito 350 ml
$120

RON / HIERBABUENA / AZÚCAR / LIMÓN / AGUA MINERAL

MARGARITA 150 ml
$120

TEQUILA / CONTREAU / LIMÓN / SAL

MOSCOW MULE 300 ml
$165

VODKA / GINGER BEER / LIMÓN / JARABE

GIN TONIC 450 ml
$165

GINEBRA / AGUA QUINA / LIMÓN

gIN TONIC FRUTOS ROJOS 450 ml
$185

GINEBRA / AGUA QUINA / LIMÓN / FRUTOS ROJOS

TEQUILA / REFRESCO / AGUA MINERAL / LIMÓN VAMPIROTEQUILA / REFRESCO / AGUA MINERAL / LIMÓN / SANGRITA $3503 Litros $4995 Litros

aPEROL SPRITZ 210 ml
$185

APEROL / CINZANO / AGUA MINERAL / NARANJA

BLOODY MARY 245 ml
$125

VODKA / JUGO DE TOMATE / LIMÓN / APIO
CARNE SECA / ACEITUNAS / SALSAS NEGRAS

PIÑA COLADA 360 ml
$120

RON / PIÑA / CREMA DE COCO / LIMÓN
CANELA / CEREZA

PALOMA/VAMPIRO

C L ÁS I C O S D E  L A  CASA

$125

GIN TONIC de Piña 450 ml
$165

GINEBRA / AGUA QUINA / ROMERO / PIÑA

MEZCALINA DE SANDÍA 205 ml
$145

MEZCAL / JARABE DE SANDÍA / MIEL DE AGAVE / LIMÓN

PAPAS A LA DIABLA

PA’L ARRANQUE

$110 PAPA ASADA


